La Maison

du Vivier
Traiteur

51, rue Jean et Guy Dutems
41500 MER

02 54 42 55 95
06 09 82 19 51

lamaisonduviviertraiteur@gmail.com

Réveillons 2025 Traiteur

Les Apéritifs &

Assortiment
de 5 toasts et navettes

 Navette mousse d’avocat et tartare de crevettes
= Wraps de fromage persillé, jambon sec et
légumes croquants
» Muffins poireaux confits et saumon fumé
= Mini tartelette au thym, mousse de tomate
et noix de Saint-Jacques
= Gougere mousse de chévre et magret fumé

6,50 €

Assortiment
de 5 petits fours chauds

« Escargots de Bourgogne en habit
de pate a choux et beurre persillé

6,50 €

» Mini quiche lorraine

= Mini bun’s tomate confite et Saint Nectaire
- Burger foie gras et chutney de péche

= Mini bouchée a la reine

(Possibilité de panacher navettes, toasts et fours chauds)
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Les Entrées &=

- Foie gras de canard « Maison »
« 80g » et chutney de figues 10,50 €

- Foie gras de canard « Maison » 120,00 € /Kg

= Bouchées de ris de veau, chapon
et champignons de Paris 550¢€
6,50 €

« Terrine de poisson aux écrevisses
et créme ciboulette

Les plats avec garniture incluse

- Gratiné d’escargots au chorizo,

vin de Chambord, tomate et 5,50 €
pain brioché persillé
= Saumon fumé « Maison » « 80g » 5,50 €

la portion

- Saumon fumé « Maison » tranché 65,00 € /Kg

« Cocotte facon parmentier de joue

. . . 14,50 €
de porc et foie gras, écrasé de
pommes de terre
= Roti de cuisse de volaille farcie aux 12.50 €
pleurotes, jus de cuisson réduit® ’
« Tourte de gibier Grand Veneur 13.50 €

«Biche ou Cerf » selon arrivage™

L
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« Fricassée de lotte a ’'armoricaine® 14,50 €
= Poélée de Noix de Saint-Jacques sur
risotto crémeux aux asperges vertes 15,50 €
- Filet de Saint-Pierre roti au pesto® 14,50 €

*garniture au choix
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Les garnitures au choix &

« Ecrasé de pommes de terre
- Rizotto crémeux aux asperges vertes
= Poélée de légumes hivernale

Plateau d’assortiment de fromages affinés

. Chgvre de Muldes-spr—Lmre . Cantal’ 5,50 €/ personne

= Saint-nectaire fermier = Bleu d’Auvergne

Les Desserts &=

- Bliche facon forét noire, cerises 3,50 € + Assortiment de mignardises (6 pieces) 6,50 €
du jardin et Amaréna Tartelette au citron, Macaron, Mini crépe roulée poire

« Bliche a la framboise du verger 3,50 € confite et chocolat, Fondant au chocolat et noix, Moelleux a

la creme de marron, Mini Paris-Brest

Mikaéel Chauvin
vous garantit une cuisine faite maison

Commandes a passer
jusqu’au dimanche 21 décembre 2025 pour Noél,

et jusqu’au dimanche 28 décembre 2025
pour le Nouvel An

Je vous propose mon activité traiteur,
a emporter ou a domicile avec ou sans service
Mariage, cocktail, association, plateaux repas, baptéme, repas de famille...

N’hésitez pas a me contacter
pour établir un devis personnalisé

Nouvelle adresse a compter du 1¢ mars 2026
Rue du Grand Port, 41500 Suévres
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